
DRINK MENU

CRAFT BEER
味・見た目の違いやペアリングフードとの組み合わせで

自家製のクラフトビールをお楽しみください

Pilsner
モルトの柔らかな甘味が感じられる
エールビール。通常のエールより低い
温度での発酵、長めの熟成により何杯
でも飲める軽く爽快な飲み心地が特徴

Alc. 5% IBU 30

Beer
Chart

ボディ

苦み

香り

甘味

酸味

ピルスナー

Food Pairing

餃子、唐揚げ

Weizen
小麦麦芽を60％以上使った白ビール
飲み口はドライで、すっきりとした
酸味とクローブの様な香りが特徴

Alc. 5% IBU 15 Alc. 5％ IBU 40

Alc. 6％ IBU 45Alc. 5％ IBU 15

Alc.6% IBU 40 Alc. 6% IBU 30

Beer
Chart

ヴァイツェン

ボディ

苦み

香り

甘味

酸味
Food Pairing
サーモンカルパッチョ、ピクルス

最もポピュラーなスタイルの
ラガービール
ホップの爽やかな香りと苦味が特徴

Kölsch
Alc. 5% IBU 15

Beer
Chart

Food Pairing
貝のビール蒸し、とうもろこしの天ぷら

ケルシュ

ボディ

苦み

香り

甘味

酸味

ホップを多く使った苦めのビール
ラガーらしいすっきりとした飲み口で
ドライホップによるシトラスの様な
香りが特徴

Food Pairing
豚肉ビール煮込み、チーズ餃子

IPL Beer
Chart

インディアペールラガー

ボディ

苦み

香り

甘味

酸味

英国スタイルの IPA。
ビスケットやハチミツを感じさせる
モルトの味わいと英国ホップのハーバルで
少しスパイシーな香りが特徴

Food Pairing
ローストビーフ、沼津干物ポテトサラダ

IPA Beer
Chart

インディアペールエール

ボディ

苦み

香り

甘味

酸味

苦味を抑えたホップ感あふれる
ジューシーな IPA
ダブル・ドライホップによる
トロピカルフルーツのような香りが特徴

HAZY IPA Beer
Chart

ヘイジーアイピーエー

Food Pairing
サラダ、ポテトフライ

ボディ

苦み

香り

甘味

酸味

7種類のモルトの複雑な風味や温度による
味わいの変化を楽しめる黒ビール。
コーヒーやダークチョコレートのような
風味が特徴。

Food Pairing
デザート、ナッツ

PORTER Beer
Chart

ポーター

ボディ

苦み

香り

甘味

酸味

白ブドウのような香りのする赤みがかった
ビール。ホッピーなビールでありながらも、
モルトの香ばしさやカラメル感を感じられる
バランスの良さが特徴。

RED ALE Beer
Chart

レッドエール

ボディ

苦み

香り

甘味

酸味
Food Pairing
ソーセージ、自家製チャーシュー

グラス＜小＞ 700（770）
グラス＜大＞ 1,100（1,210）　
飲み比べ 4セット 1,500（1,650）



DRINK MENU

OTHER DRINK

カクテル

カシスソーダ   600（660）
カシスウーロン  600（660）
カシスオレンジ  600（660）
カシスグレープ  600（660）

梅酒

南高梅　　　　　　 500（550）
鍛高譚　　　　　　 800（880）

（ロック、水割、ソーダ割、お湯割）

焼酎

赤霧島   600（660）
一刻者   600（660）
いいちこ  600（660）
二階堂   600（660）
魔王  　　　 1,000（1,100）
森伊蔵  　　 　1,900（2,090）

その他

ハウスワイン(赤・白) 　600（660）
クライナー  　　　　　800（880）

角   650（715）
メーカーズマーク 900（990）
ジョニーウォーカー 900（990）
メガ角ハイボール 950（1,045）
バランタイン        　1,050（1,155）
白州  　　 　1,400（1,540）

ウイスキー
（ロック、水割、ソーダ割、お湯割）

ソフトドリンク

ウーロン茶　　　　　　　 400（440）
オレンジジュース　　　　 400（440）
グレープフルーツジュース　 400（440）
コーラ　　　　　　　　　 400（440）
ジンジャーエール　　　　 400（440）

サワー

ウーロン割り  500（550）
お茶割り  500（550）
レモンサワー  600（660）
グレープフルーツサワー 600（660)

Enjoy more than just beer

☆ ☆
☆
☆
☆

☆
☆
☆
☆

☆
☆
☆
☆
☆

☆
☆
☆
☆☆

単品飲み放題プラン

αプラン 3,000(3,300)
対象品目は、クラフトビール全種類と
☆印のドリンクとなります

βプラン 1,500(1,650)
ソフトドリンクのみ

L.O 90分



オススメ 一品料理

おつまみ

サラダ

ご飯もの

デザート

※要予約

枝豆    250（275）
（ソルト or スパイス）

ポテトサラダ   350（385）
生キムチ   350（385）
ナッツ    400（440）
自家製ピクルス  450（495）
沼津干物ポテトサラダ（アジ）   450（495）
ポテトフライ   450（495）
（ソルト）

ポテトフライ   500（550）
（コンソメカレー or のり塩）

前菜盛り合わせ  600（660）
（ソーセージ・ピクルス・ポテトサラダ）

ミニチャーシュー丼　　400（440）
＊卵の黄身トッピング   　50（55）

チーズリゾット 　950（1,045）

グリーンサラダ 450（495）
駿河湾シラスサラダ   600（660）
シーザーサラダ 800（880）

パンナコッタ　450（495）
ケーキアイス　500（550）

餃子   　　400（440）
チーズ餃子  　　450（495）
自家製チャーシュー 　　500（550）
ポテトチーズ焼き 　　500（550）
エビマヨ　　　　　　　　550（605）
唐揚げ   　　600（660） 
唐揚げハーフ　　　　　　300（330）
角煮   　　700（770）
ソーセージ盛り 　　950（1045）
きのこのアヒージョ 　  　1,000 (1,100)
バゲット追加 3 枚　       200 (220)
サーモンカルパッチョ　　1,050（1,155）

FOOD MENU

豚肉ビール煮込み
1,100（1,210）

貝のビール蒸し　1,100（1,210）

ローストビーフ
1,100（1,210）

ローストチキン
3,000（3,300）



セットドリンク

パーティープラン

プラン内容

￥4,500プラン4090(4500）
セットドリンク飲み放題

￥5,500プラン5000（5500）
セットドリンク飲み放題

￥6,500プラン5909（6500）
セットドリンク飲み放題

120分飲み放題付き（LO 90分）
＊入荷状況により、コースメニューの一部が変わる可能性があることご了承ください
＊事前予約が必須となります
＊ご予約は 4名様以上から承っています

枝豆
グリーンサラダ
ポテトフライ
自家製チャーシュー
貝のビール蒸し
チーズリゾット

プラン内容

枝豆
シーザーサラダ
ポテトフライ
唐揚げ
ハム 2点盛り合わせ
豚肉ビール煮込み
チーズリゾット

プラン内容

枝豆
シーザーサラダ
ポテトフライ
ソーセージ盛り合わせ
サーモンカルパッチョ
ローストビーフ
チーズリゾット
本日のデザート

PARTY PLAN

クラフトビール
全種類から選べます

ウイスキー
角のみの提供となります

サワー

ソフトドリンク

焼酎
魔王、森伊蔵は含まれません

カクテル

最新情報をWEBサイト・SNSより随時発信しております

公式 LINE アカウント
にてクーポン配信中

LINEWEB Instagram

歓送迎会特典

・8名様以上 120 分 (LO90分 ) 飲み放題→150 分(LO120分 ) 飲み放題
・8名様以上で、幹事様へONEDROP食事券プレゼント
　(4,500 円→3,000 円券、5,500 円→4,000 円券、6,500 円→5,000 円券 )
・事前荷物お預かりサービス ( プレゼント・花束等 )
・本日の主役タスキプレゼント




